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({CUANTAS CALORIAS
TIENEN TUS BEBIDAS?

Por cada 100 milifitras

: i
= Amaretto =.  Brandy Cava
E 310 cal. W 23cal o 75cal.

i 2
Cerveza (Champana (@) Cointreau
43cal 75 cal m 320l

263 cal. fil 116 cal. 200 cal.

Ginebra Jerez D Mezcal

Prosecco
66 cal.

Tequila Vino blanco - Vinotinto
110 cal. 82 cal. i 85 cal.

A Vodka - “* Whiskr
E 23 cal. 250 cal.
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Brandy de Jerez

Juan Valls

399

ocktail



VANGUARDIA DEL
BRANDY DE JEREZ

IAREERIDEGREARVIBDABDREAR |(CACION DE
ENPEN@IAS

TALLER DE CREATIVIDAD

= NUEVAS FORMAS DE SERVICIO DEL BRANDY
= REPASO DE TENDENGIAS ACTUALES
= DESCONTEXTUALIZACION DEL USO DEL BRANDY

= RUEDA DE FORMULACION CON' BRANDY

NUEVAS FORMAS DE
SERVICIO

= CLASICA

* AHUMADO

= AGUAS

* CRISTALERIA
* FRUTAS

* MATIZADORES

NUEVAS FORMAS DE
SERVICIO

= CLASICA

TEMPERATURA
LIMPIEZA




NUEVAS FORMAS DE
SERVICIO

* AHUMADO

COMBUSTION
VAPORIZACION
AROMATIZACION

NUEVAS FORMAS DE
SERVICIO

» AGUAS

TAMANO Y FORMA
SABORIZAR
DILUCION

NUEVAS FORMAS DE
SERVICIO

» CRISTALERIA

TAMANO Y FORMA
FINALIDAD
MATERIAL

NUEVAS FORMAS DE
SERVICIO

» FRUTAS




NUEVAS FORMAS DE
SERVICIO

= MATIZADORES

GOTAS
MIN CL
DETALLES TR W e
ESCENOGRAFIA Soadd skl CONFITURAS

EJEMPLO
EJEMPLO




TENDENCIAS

= TRAGOS LARGOS

= MINIMALISMO

= NUEVOS RECIPIENTES AT, 2T

Infusiones
Sodas

Zumos

Lacteos

Hierbas Huevos
Especias citricas

Zumos
Agua
Fermentados

Hierbas lenosas

: seen Espcias aromaticas
Aguardiente | Vainilla P Solera
Reserva

Caramelo Frutos secos

Solera Citricos

pH Reserva NETERIES
Afrutado Largo fruta de hueso
Solera Gran

Reserva

/ Caramelo oscuro Regaliz il
Agua con gas Jengibre

Sodas jengibre Frutos secos Vainilla

Naranja

Fruta tropical Solera

Especias de madera




Solera Gran
Reserva

Infusiones
Sodas

Zumos

Lacteos

Hierbas Huevos
Especias citricas

Zumos
Agua
Fermentados

Hierbas lenosas

Aguardiente | Vainilla Espcias aromaticas

Caramelo Frutos secos

Solera Citricos

L Reserva NETERIES
Afrutado Largo fruta de hueso
Solera Gran

Reserva

Fruta tropical Solera

Caramelo oscuro Regaliz Reas

Jengibre
Agua con gas Frutos secos Vainilla

Sodas jengibre INETELIES

Especias de madera

"SOLERA

3 GRAN- 3

~RESERVA -
/"wA\

“SOLERA™~
— GRAN [
~~RESERVA -

ZUMOS
PIELES
ACEITES
LICORES




ZUMOS
SODAS
LENOSAS
MENTOLADAS

gt
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DILUCION
HIELO

/

: N \ -‘ H
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ZUMO
LICORES
SIROPES

.‘/.v

‘a® .

LICORES
SIROPES
COMPOTAS

Teshtasd 1283 258 "/ /
NV "' (4387 e 43N0
\\ "- .1 | -/ 4 :

\\ \ .\ | ]‘ / / : ,‘/ -
;\\.x.;[{/ /’

T USOLERA
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EJEMPLO

NSRS~ T

PURES
LICORES
TINTURAS
INFUSION

=5 ‘T\}\_ : / ; - -
"

ADECUACION AL LENGUAJE

DESCONTEXTUALIZACION
* MOMENTOS DE - | , Y ! ‘

CONSUMO

= PERFIL DEL
CONSUMIDOR

= EFECTO SHERRY




SOLO
ON THE ROCKS

CLASICOS
CRUSTA
SAZERAC

TRAGO LARGO
SMASH
SOUR

!

i
s

EJEMPLO

OLD FASHIONED

TWIST
NEGRONI
ESPRESSO MARTINI

PONCHE
FANTASIA
TIKI

VANGUARDIA DEL
BIRANIEN DIE JE R

IABEEREDEGREARVIDABDRENRL | CACION DE
IENRIENICIAS
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Todo sobre el Vermouth

OTC GROUP
WEBINAR
26.3.2020

Las Vermudas

~ 1 El Vermou esta de moda
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El Vermut esta de moda

SEPTIEMBRE 16, 2018 ¢Es el vermut una bebida de moda?
El resurgir del vermut, el aperitivo de e e
moda El vermut, una bebida de vanguardia para el verano

EL VERMUT SIGUE DE MODA N2t e

El vermut esta de moda

El vermut vuelve a estar de moda en — .
Espafa e S - Vermut: las nueve mejores

tendencia y el interés?

3 M novedades de la bebida de moda

EULI

ut lu l' ’ y te con' wr qué Por Federic :. 0 'l!-"' urg ': '-"v;.r.!.‘ a de JM Presas

17 dcemtre, 2019

Sarcelona Experiences Vermut y aperitivos. A la Gitima moda

E| . Tradiciones catalanas de moda: ruta
vermut sigue
del vermut en Barcelona

> de moda
Compartr en Facebock Compans en Tatter Comparts en Googies
Dida ha o recuperando su antig ape eemert

— cPor qué el vermut es la
e e Siicionudo s lapguag 4 e T e o 4 e Gast bebida de moda?

TENDEN

(Quedamos para tomar un Vermut, cel nuevo gin tonic? B8 Por que esta de moda el vermut
vermut?”, la expresion que - ——

vuelve a estar de moda
< bida lleg Espa n 188 d aur d ancia aracias s
Vermut tonlc' tu nuevo combinado Esta betwda llego a Espana en 1884 desde el sur de Francia gracias a
< LUIS DE LA OSADA, Madrid Ennque Yzagurrre. Ha recuperado todo su esplendor y surgen cada dia
favorito nuevas marcas que recuperan la tradicion del vino con nuevas

* Lo invent6 Hipécrates con el objetivo de despertar el apetito

en sus |x|"ic'nln'> enfermos vanedades

Las Yermudas

Las Vermudas
“La Vermuteria Total”

AGRA

VERM
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Las Yermudas

“Lo que tiene caracter
permanece vVivo
y se queda
cuando las modas pasan”




TODO SOBRE EL VERMOUTH

1. ;Cuando?
2. ;Donde?
3. ;Que es?
4. ;Queé no es?

5. (Como?

Las Yermudas

TODO SOBRE EL VERMOUTH

2. ;Donde?
3. ;Que es?
4. ;Queé no es?

5. (Como?




e ETIMOLOGIA

i€Como se escribe “vermouth™?

VERMOUTH, VERMUT, WERMUT, WERMOUT, WEHRMUT, VERMUTH,
WORMWOOD, EISEL, VIN D’ABSINTHE, VINO D’ASSENZIO...

Existen 2 teorias sobre el origen de la palabra “VERMOUTH”

| |

Hipotesis frances Hipotesis alemana

(WEHR = ejercito + MUT = coraje) (WERMUT = artemisia absinthium)

“COWE LIQUIDO” + 1887 OTTAVIO OTTAVI habla de un origen
aleman del vermouth

1953 RENATO DETTORI en su “Vini e
Liquori d’italia” suporta esta idea alemana.

Las Vermudip

1. ;Cuando?

“The Golden Ages of Vermouth”

Historia antigua

(Patrick Mc Govern 2010, Brown&Miller, Ester Bach, Francois Monti, Fulvio Piccinino, Lapalus)
Las Yermudas




1. ;Cuando?

“The Golden Ages of Vermouth”

Historia moderna

(Patrick Mc Govern 2010, Brown&Miller, Ester Bach, Francois Monti, Fulvio Piccinino, Lapalus)
Las Yermudas

TODO SOBRE EL VERMOUTH

iQue es?
iQueé no es?

iComo?




“El Reino de Cerdena”

TODO SOBRE EL VERMOUTH

iQueé no es?

iComo?




3. ;{Que es?

“Que es un vermouth”

LOS 5 ELEMENTOS

ALCOHOL

MEZCLA DE
BOTANICOS

Las Yermudas

3. ;Que es?

VINOS

+ Garnacha

+ Ugni Blanc

* Macabeo

+ Xarello

* Viura

+ Moscato

* Trebbiano (Ugni Blanc)
+ Cortese

* Picpoul

+ Clairette

* Blanc d’Heralt
* Tempranillo
* Mencia

+ Albarino

o< Vormixlas



ALCOHOL ‘

- Solucion hidroalcohélicas de botanicos —
* Alcohol neutro de destilados de uva o cereales | L

+ Mistelas e

PRODUCTOS BOTANICOS

Las Yermudas

3. ;Queé es?

ARTEMISIA ABSINTHIUM

+ Ajenjo (Artemisia absinthium)
+ Abrotano (Artemisia arborescens)
+ Ajenjo menor (Artemisia pontica)
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3. ;Queée es?

AZUCARES

El aziicar es muy importante en un vermouth:

+ Color (Caramelo E150)
+ Correcta clasificacion del vermut (Ley 110/2008)

Las Yermudas

3. ;Que es?

egislacion y Leyes

CAPITULO 1

Caracternticas

Art. 5.
Los vinos aromatizados dispuestos para el consumo habran de reuns las siguientes caractensticas

#) § grado skcohdice adquindo no serd inderior 8 13 n superior » 23

|9/4/|934 n.713 ('tal' ) b) £l contenido en azucares totales serd superior a 140 g/l S ptus o vermut seco. que tendrd menos de 40 g/l y

ol varmut rosado y vino quinado en los que contenido en azuc upanior & 100 g/

€) B extracto seco reducido serd, como minimo, de 17 g/l con excepcién del vermut seco y del vermut rosado, en los

que ol imite infarior serd de 13 g
BOE 24/02/1978 40 b e il o, gy i sl sl Mo

@) € contenido en anhidndo sulfuroso total serd inferior 8 200 mg/! v ol de anhidndo sulfuroso hbre serd de 20 my/|

como méximo

CEE '60 l /9' f) Gl contanido en alkkohol matilico serd infarior a 1 ¢

9) U contendo en plomo y arsdnico, en conjunto, no podréd exceder de 1| mg/l. Ul contenido en cobre y cine No excederd
an conjunto de 40 mg.

l/'/'3 coos es h) Los vinos sromatizados serdn brillantes. sin predpitecén sprecieble, debiendo mentener estas carscteristices » le
’ tempersturs de 2° C bajo cero

En todo cas a3 caracteristicas de los vinos aromatizados cumplirdn los requisitos que establezcs la legislacédn

sanitaria. No podran conten stancias arométicas naturales en cantidad supenor a los imites que establece ol » ol
egniacén complemaentana. v en particuler en los vinos gquinados los slcaloides totales gue

CEE251/2014 Seeviancn 4 ls Guine oberd atter on Sonsenesiin thiuter & 300 P
Art. 0"

Vermut di Torinio 22/3/2017 e e hiessd i haskiieien

€ gredo slkcohoico adquwido estard comprend.do entre §.5° y 10 9
Contendrs. como minimeo, B0 g/| de azucares totales

La scidez volétil resl serd inferior & 0.9 g/

€ contenido en alcohol metilico serd infenor » 0.9 g/l

€] contenido en anhidndo sulfuroso total serd inferor » 130

umplird ademés las condiciones de los apartados g) v siguientes del articulo 3 ¢

Las Vermuds




3. ;Queé es?

Legislacion y Leyes

BOE 24/02/1978

CEE 1601/91

1/1/1993 corchos, tapones
CEE 251/2014

Vermut di Torinio 22/3/2017

3. ;Que es?

Legislacion y Leyes

) m
Caracteriaticas

RICIAMENTACION DE LOS VINOS AROMATIZADOS ¥ DEL
BITLR 300A

19/4/1934 n.773 (italia)

—

CEE 1601/91

“Sono considerati aperitivi a base di vino agli effetti
del Regio Decreto Legge i vini che abbiano subito
aggiune di sostenza aromatiche od amaricanti
consentite dalle dispoizioni riguardanti la tutela e
l'igiene e della sanita publica. Gli aperitivi a base di
vino debbono contenere non meno del 70% ni
volumen di vino genuino di produzione nazionale,
non meno del 15,5% in volumen di alcohol enon
meno del 13% in volumen di zuccheri complessivi.”

Las Yermudas

5O ME N -

MINISTERIO DE TRABAJO

Art 53¢ Los vioos
Dabran de Teunlr Jas siguientes caracteristicows

o B grade alcobdico sdguiride no serd infertor & 8 ul
superior a 2. :

bl Bl contenido oo szlcares tolales sera superior o 140 ¢
Se exceploa ol vermul seco, que teaded menos de W ¢ Y .l
wormut rosado y vino Quinado en 1oa qde ol contenido en azlca-
o8 lolales serd superior & 120 ¢/

¢ El sxtracto seco reducide serd, como misimo, de 17 g
con excepcitn del vermutl seco ¥ del vermul resado, en los que

At 3* Se Gmemins spariuve vinkos ol wiee aremauzede
LR

1/1/1993 corchos, tapones
CEE 251/2014

Vermut di Torinio 22/3/2017

1 vino base ast come el mosto. mustela © vizo
d. deberhn o en su o) ¥ o
et E de la Vifa del
2 2 ia

holes y a1
del vino base serd de ¥ como

Sn de los vimos aro-

spleadas on la clab
b e en 4,
¢ qQue resulten inocuas. La Incorporacidn de los principios aromd-

o

Ricr realizarse en las formas sigulentes:
& El grado alcohéhch o o) Por maceracidn ea fric o coa ajuda de calor en la lots-

5%y 105" lidad o parte del vimo

B Contended, como jmu B Por adicita de extractos oblenidos por macersion de

©) Lla acidex volatll rhal a8 sustancias vegetales, e frio © con ayuds ¢e calor, en alco

@ EI conterido oa akyot BOl vinico o ea sus melcias hudroalcohalicas
o El contenids oo whh! © Por edicion de destilados © residoos de la destiiacion de
e 1% g Jos extracics & que se refleren los pArralos &) ¥y B

Presentar una perfecta esta-
Bilidad bioltgica, & cuyo fla so aplicardn las técnices sdecusdes
¥ previstas en el articulo 10 Fa o bDitersods scrd preceplisa
1a pasterizacion del producto en su fase de emboellado.




3. ;Que es?

islacion y Leyes

19/4/1934 n.773 (italia)

BOE 24/02/1978

1/1/1993 corchos, tapones

CEE251/2014

Vermut di Torinio 22/3/2017

3. ;Queé es?

4 Pues b ammatieacion de vinos aoe

YTV
11042008

B Jos woms, 1 conm w deflen ¢

ean st o la vamibog

preentem wn e i

19/4/1934 n.773 (italia)

prewnian un dAve o wn sabo

poesnten un olor o un sbo

BOE 24/02/1978

W1 Deerhe aromines v e y.

1 Pora bo wroms o iim de Debudes o

CEE 1601/91

& D ban e v

1/1/1993 corchos, tapones

+ Vermut di Torinio 22/3/2017

5 Adusin de akohol
Pars b clabuvacmon de abgumon
[ N e

ahitud ctilmo e

hado o e

argen agraode

argen Vit ode

shuhol de vino 0 de wvas pasas

st dade s Je

devidader Je

b w

radion st

o prdiara shmenin e i

Vinon srvematiadin v sipunas hebudes srvenstisaden o+ Dese e

a) Vermut o Vermouth o Vermout. ™'

1l vino aromatizzato preparsto con & vini di cui al paragrafo |, letters a), la cm
somatizzazione carafienstica ¢ ottenuta mediante 'impiego di sostanze
appropnare, estratte in particolare dalle specie di artemusia, che devono essere
sempre utilizzate; per |'edulcorazione di tale bevanda possono csscre impicgaty
solamente lo zucchero bruciato, il saccarosio, il mosto di uve, il mosto di uve
concentrato rettificato ¢ il mosto di uve concentrato

b) Vimo aromatizzato amaro

Il vino aromatizzato mediante un’ 0ne aman < La

denommazione «vino aromatizzato amarow ¢ seguita dal nome della sostanza

aromatizzante amara prncipale, fatto salvo "articolo 8, paragrafo 3

Le scguenti espression o espressioni equivalent: i un’altra hingua ufficiale

della Comunitd possono essere utilizzate come complemento o per sostituire

tale denominazione:

— «Vino alla china» 0 «Vino chinatos quando |"aromatizzazone principale ¢
fatta con aroma naturale di china; ™’

«Bitter vinos, quando |'aromatizzazione principale ¢ fatta con aroma
naturale & genzana ¢ quando alla bevanda sia stata data una coloranone
galla ¢/o rossa mediante colorants autonzzati. L'uso del termine «bitters in
questo contesto non osta a che detto tarmine sia impiegato per definire
prodotti ¢che non nentrano nel campo d'applicanone del presente
regolamento;

— «Americanos, quando |"aromatizzazione ¢ dovuta alla presenza di sostanze
aromatizzanti naturahi ncavate dall artermisia ¢ dalla genzana ¢ quando alla
bevanda sia stata data una coloranone gialla ¢/ rossa mediante colorants
autonzzan

¢) vino aromatizzato all ‘wovo

Il vino aromatizzato con aggiunta di work d'wovo di qualith o di sostanze

estratte dai tworli d'wovo, il cul tenore di zucchen espresso in zucchen invertinn

¢ supenore a 200 grammi ¢ il contenuto minimo & worlo d'vovo ¢ pan a 10

grammi per litro del prodotto finito

Il termune « cremovos puo accompagnare fermm «vine  aromatizzato

all’vovos quando il vino aromatizzato all'uovo contiene vino Marsala in una

percentuale noa infenore all S0%

I termini ecremovo  zaby P pag 1 lermumt  «vino

aromatizzato all’'vovos quando il vino aromatizzato all’'uovo contiene vino

Marsala in una percentuale non inferiore all'80% ¢ worlo d'vovo in quantith

non inferiore a 60 grammu per lhitro

o) Vikeva vimglogs / Starkvinsglo

a
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TODO SOBRE EL VERMOUTH

4. ;Queé no es?

Lo que

un vermouth

Vino (Barolo, pineaut de charentais)

+ Quinquina (vino de quina)

+ Amaro (Fernet, Cynar o Montenegro)
+ Genciana (lillet, suze)

+ Quina (dubonnet, myrrh, carpano)

+ Vinos aperitivos (tokaji)

* Vino a base huevo (wow)

« Americano (cocchi)

Las Vermudas




TODO SOBRE EL VERMOUTH

Las Yermudas

5. (Como?

Estilo de consumo

NUEVAS TENDENCIAS

Las Vermudip



' Para saber mas...

#vermupedia

g

Las Yermudas

LA GUIDA MIXELLANY

5. {Como? Al VERMUT E ALTRI
APERITIVI

@ o @
I I oya I a MO

MOUT l

VERMOUTH
x\\kzz

/|

yEAmU]

e+, UNIVERSD
106 NI

#vermupedia

I a¢ Vormiwlas
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