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Estructura de un Cocktail 

hugo_boscovich

▸ BASE 
ALCOHOLICA :suele 
representar el 60% del 
trago,es el cimiento donde 
se construye el cocktail 

▸ MODIFICADOR /
ESTABILIZANTE:                                                                            
-Aromáticos.                                                                                      
-zumos de frutas.                                                                              
-agentes grasos 

▸ CORRECTOR/
SABORIZANTES:saboriza
ntes



Coctelería 
con Maridaje 

 Raimondo Palomba





























Cristaleria en 
un cocktail Bar 

Petar Marinov



Origen del vidrio 



Como se fabrica?



-100% reciclable infinitas veces  

-No pierdes calidad al reciclar  

-Agota menos recursos naturales a la hora de su fabricación  

-Reduce el gasto de energia 

-Menor impacto medioambiental Vs otras industrias  

-Ejemplo de eficiencia, estabilidad y sostenibilidad



Tensionado vs no tensionado



Utilizar vasos apilables?
Vasos de una sola pieza y temperaturas



La percepción 


