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Estructura de un Cocktall

» BASE

ALCOHOLICA :suele
representar el 60% del
trago,es el cimiento donde
se construye el cocktall

MODIFICADOR /
ESTABILIZANTE:
-Aromaticos.
-zumos de frutas.
-agentes grasos
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Cocteleria "
con Maridaje '

Raimondo Palomba




EL HOTEL

BOHEMIA SUITES & SPA

€€ o
29
Atelier se ubica en la octava planta del hotel boutique
Bohemia Suites & Spa™***. Un lugar que cuenta con unas
vistas Unicas, tanto en el interior con unas impresionantes pano-
ramicas al Océano Aflantico y las dunas de Maspalomas,

como en la terraza exterior, donde se pueden contemplar
una de las mejores puestas de sol de la isla.

Inaugurado en Septiembre de 2012, este oasis de diseno
combina el lujo con espacios multifuncionales y es un marco

recondito y aislado donde disfrutar de una total paz y privacidad.

Es un lugar dedicado a la gente de espliritu libre a la que le
gusta disfrutar de la vida al maximo y con todos los sentidos.
Sufilosofia (Fuest al @ fitends place! se basa en hacer sentir
a cada uno de sus huéspedes como en casa de buenos
amigos, pero disfrutando del trato profesional de un hotel de
cinco estrellas.

UBICACION

GRAN CANARIA

Atelier se ubica en laisla de Gran Canaria, mas concretamente, frente 2 una
de las mayores y mas virgenes extensiones de arena, Maspalomas. Una
extraordinaria playa kilométrica situada al Sur de de la isla que dibuja un
espectacular paisaje de dunas unico en la isla.

Gran Canaria cuenta uno de los mejores climas del mundo, con mas de 300
dias de sol y muy poca lluvia, estimula el bienestar y la salud. Esta isla forma
parte de las Islas Canarias (archipiélago espariol situado en el Océano
Atlantico a 210 kms de las costas de Africa).

Acoge a un turismo internacional todo el afo y ofrece una materia grima
optima, econémica ademés de tener un publico local de "mente abierta”.
sPor qué? Porque las Islas Canarias siempre han sido un lugar de encuen-
tro para gente de diferentes lugares. Su mezcla tan asombrosa de aromas,
colores y culturas impresioné hace muchos anos a los viajeros que dejaban
este dltimo puerto Europeo, antes de partir hacia una larga aventura
oceanica.




SIAM SPA

600 m2 de auténtico lujo asiético hacen
que los clientes se sientan inmersos en un
mundo de auténtica relajacion, El corazén
del programa de nuestro spa es la tradi-
cion asiatica del bienestar: cultivar el
cuerpo, equilibrar la mente y relajar el
alma para asi obtener un completo rejuve-
necimiento, siempre utilizando los mejores
productos de Tailandia y las Islas Canarias.

JARDINES Y PISCINAS
SAPPHIRE POOL BAR

Estd rodeado de palmeras y de flores
exoticas y ofrece durante el dia una selec-
cion de comida ligera asi como cocteles
saludables, clasicos y tiki elaborados con
fruta y verdura fresca.

Tiene una piscina principal con tres cho-
rros de agua y musica subacudtica, una
piscina pequena y un jacuzzi rodeados de
camas balinesas, palmeras, frangipani,
cactus, lavanda y otras especies tropicales.

MAS QUE UN HOTEL, UN ESTILO DE VIDA
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El hotel Bohemia Suites & Spa tiene 8 plantas de
altura y 2 bajo rasante y cuenta con 67 habitaciones,
2 piscinas con sus jacuzzis y amplias zonas comunes
daénde el color purpura, terracota y dorado envejeci-
do hacen que la vista tenga que detenerse en cada
rincon. Las habitaciones estan decoradas dentro de
la filosofia feng shui, basada en la ocupacion cons-
ciente y armoénica del espacio. Espacios amplios sin
barreras visuales donde la cama es el centro de la
habitacion y todo lo demas gira alrededor suyo.

Todas las habitaciones cuentan con un moderno
televisor 4K UHD Bang & Olufsen que brinda una
experiencia sonora colosal y potente, una impresio-
nante calidad de imagen que se ajusta automatica-
mente al contenido y a las condiciones de luz y un
acceso integrado a todos sus recursos de entreteni-
miento a través de la plataforma en constante

RESTAURANTE 360°

Situado en la octava planta, este restaurante
gastronémico cuenta con una de las mas ex-
quisitas cocinas de la isla. Su nueva carta
“Aire de mar y arena" disenada con sumo
cuidado por los Chefs Juan Bertolin y Mikel
Portugal, nos transportara a un viaje emocio-
nante lleno de vivencias personales, donde
podremos saborear y descubrir con cada in-
grediente las experiencias culinarias vividas,
sin perder la esencia de estas maravillosas
islas.

WELLNESS & GIMNASIO

La zona wellness de 700 m2 esta compuesta
por una sauna filandesa, sanarium, sauna
de vapor, piscina de agua fria, vitality pool
(camas de burbujas, cuellos de cisne,
cascada, jets submarinos y jacuzzi), fuente
de hielo, flotarium, jacuzzi y zonas ajardinadas
con tumbonas y camas balinesas para una
completa relajacion.

El gimnasio esta completamente equipado
con aparatos de ultima generacion
TechnoGym.

,

/

evolucion de Android TVTM. Ademas, todas las
habitacicnes disponen de terraza con vistas a sus
preciosos jardines o al Océano Atlantico. Piezas
originales de disefio de afamados disefiadores y lo
ultimo en tecnologia para proporcionar un gran
confort.

Los jardines que rodean al hotel han sido disenados
por uno de los mejores paisajistas a nivel internacional
y combinan flora autéetona Canaria asi como esoecies
tropicales.

Su disefio esta muy cuidado y la gama de colores y
mobiliario de primera calidad evocan un aire fresco
con matices marroquis, lineas suaves, madera, luz
natural en todos sus espacios y una iluminaria muy
cuidada.




LA HISTORIA

COMO NACE ATELIER

Mayo de 2015,

“Nuestro objetivo era claro, crear un
cocktail bar diferente, con otro enfoque,
centrado mas en la experiencia del cliente
a 360 grados, y sobre todo donde el factor
humano fuese el protagonista.”

Es lo que uni6 a Raimondo Palomba y Beatriz
Diaz (Mr Mixologist Consultancy), junto a
Fermando Calvo (director de Bohemia Suites
& Spa) en un ambicioso proyecto de
consultoria que tras seis meses de duro tra-
bajo finalizé. Del proyecto Atelier nacid un
vinculo fuerte entre ambos y un objetivo
comun, lo que hizo que pasaran a formar
parte del equipo Bohemia Suites & Spa para
continuar trabajando en el crecimiento y
desarrollo de este proyecto.

FERNANDO CALVO
General Manager

LA HISTORIA

REMBERT EULING

Propietano de Bohemia Suites & Spa

66

Ha estado en el negocio de los viajes
el tiempo suficiente como para saber
qué es lo que funciona para diferen-
ciar un hotel de la multitud. $Cémo?
Una mezcla de personalidad, curiosi-
dad, vision para los negocios y un en-
foque multicultural de la vida. Con el
Hotel Bohemia Suites & Spa Rembert
Euling cre6 una propiedad cuyo espi-
ritu hacia tiempo que faltaba en la
zona de Playa del Inglés. ‘La idea de
este hotel es ser un complejo donde la
gente del exterior y los lugarerios
puedan encontrarse y sentirse como
en casa de buenos amigos".
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BEATRIZ DIAZ
Marketing & Comunicacion

Nacié en Alemania pero ha vivido en
Nueva York, en Francia y durante
afos en Mallorca. También viajé al
Himalaya, las Islas Tonganas y a las
Montarias Akakus en el Sahara Libio,
por mencionar algunos

'He visto mucho de lo que el mundo
tiene para ofrecer, y eso ha infiuido en
la estética transcultural que esta pre-
sente en en el hotel. La mezcla de
lodo tipo de culturas hace que la vida
sea rica. Esto es lo que nos gusta co-
municar, es todo un gran cruce’, dice
Euling.

RAIMONDO PALOMBA
Bar manager



EL ATELIER Y SU ARTESANO

LA FILOSOFIA

Atelier,

COCKTAIL BAR

2Qué es Atelier?

Atelier es una palabra de origen francés y significa “taller”, Es el espacio en
el que se realiza un trabajo manual en su origen y de tipo artesanal (taller
artesano).

Valores y filosofia
La marca Alelier es sinonimo de “experiencias”, Nuestros valores son
claros: Factor humano, autenticidad, creatividad, innovacion y artesania

El valor afiadido marca la diferencia: El factor humano y un Atelier

El "factor humano" es nuestro pilar fundamental: "Es como ir a una tienda de
ropa o visitar un Atelier, donde esperas el disefio de un traje a medida con
una atencion cercana y especial, ademas de contar con la sabiduria y crea-
tividad del maesltro artesano, el cual a diario prepara artesanalmente la ma-
yorla de sus ingredientes en la medida de lo posibie”




EL ATELIER Y SU ARTESANO

LA FILOSOFIA

Esta filosofia la recuperamos a 360 grados: desde la eleccion de las
referencias de destilados, licores u otros (que en su mayoria son de pequenos
productores artesanales), la vajilla (producida por artesanos locales), la
elaboracion diaria de los ingredientes que incluyen los cocktails y por
supuesto el trato al cliente, el cual recibe una atencion mas humana y cercana,
sin nunca exceder la confianza.,

Produccién artesanal en cocina
Cada dia el equipo prepara en cocina los ingredientes y maridajes de cada cocktail.

Una filosofia de trabajo y de vida

Se favorece el producto local y sus productores, exaltando la mejor materia
prima a través de nuestras creaciones. Es importante conocer la materia
prima con la cual se producen las cosas, de lo contrario, dificimente puedes
entender y reconocer un producto de calidad.

Fusién de las artes

Planteamos un espacio en el que fusionar las distintas artes partiendo de la
cocteleria, la cocina, la reposterfa o la artesania en una nueva forma de
expresarnos.




LA EXPERIENCIA

COCKTAIL BAR ECLECTICO, NUNCA ESTATICO

Crear una “experiencia completa” solo se consigue estimulando los
5 sentidos. El olfato y el gusto son importantes, pero si se quiere conseguir
una experiencia completa se debe también estimular el oido, la vista y el
tacto

Por ello desempenan un papel fundamental las vistas, el fuego, la
musica en directo, la carta de bar snack, los aromas, la presentacion de
cada cocklail, los maridajes que los acompanan y el servicio recibido.

Crear una atmésfera especial es algo complejo y efimero pero
fundamental, por eso buscamos ser un lugar ecléctico, en constante
evolucion y vibracion, nunca estatico. Ofrecemos musica en directo
todos los dias, amenizando las noches con sonidos al ritmo del soul
jazz, blues, musica acustica o deep underground.




PROLOGO

La palabra armonia o harmonia proviene del latin «Harmonlan que deriva del

. 2 ’ ’ ' ' y
griego «apProvian, que deriva de armos (juntar, hombros). Proviene de la raiz -ar
que indica union, disposicion, comun también al arte v la aritmética,

La harmonla se encuentra en la musica, en las palabras, en las relaciones, en los
colores, en los movimientos, en las voces, en la escritura, en la forma de vestir, en
la caligrafia v en cualquicr otra faceta de belleza que la vida nos
presente; es un concepto sublime,

No es solo una harmonia emocional ¢ intima, no e¢s solo una unién de
propositos o una alianza; no es solo una combinacion entre diferentes

clementos.

Raimondo Palomba
Bar Manager

LA CARTA

HARMONIA



LOS COCKTAILS

Cocteleria VS Alta pasteleria

Este menu de cocteles ha sido el resultado de la colaboracion entre Raimondo
Palomba (bar manager) y Ricard Martinez, director y pastry chef de Espai
Sucre, en Barcelona, que es uno de los pasteleros mas reconocidos de
Espana. Todo el equipo ha participado en el proyecto. El concepto de
armonia en sl mismo significa “arrimar hombros”, unir fuerzas fusionando
diferentes artes para que todo esté conectado.

Es un menu creado a 4 manos entre un mixdlogo y un pastelero, Todos los
cocklails se sirven con maridajes de la alta pasteleria/cocina por su complejidad,
técnicas, concepto y estudio detras de ellos. Dentro del ment hay una *Guia
de hamonias®, ésta puede ser por afinidad (ingredientes que estan en el cocktalil),
contraste (ingredientes que contrastan con el cocktail) y extension
(ingredientes que no estan en el cocktail pero amplian su complejidad)

Tipo de Cocteleria
Clasicos, twist y cocktail de autor, Cocktails “conceptuales™ Son historias,
conceptos en si mismos.

Tipo de Cocteleria
Clasicos, twist y cocktail de autor. Cocktails "conceptuales™ Son historias,
conceplos en si mismos.

Eleccién de los Ingredientes
Materia prima local y del mundo creando nuevas mezclas “mestizas”,

Maridajes
Divierte, sorprende, completa y hace evolucionar los sabores y la experiencia.

Emplatados
Se reinterpreta la cocteleria acercandola a la gastronomia.

Concepto

‘La experiencia no termina en el trago, sigue evolucionando a través de los pe-
queros maridajes que proponemos con cada cocktall, que no es una decora-
cion o un food pairing, sino la continuacion del cocktall, completdndolo, con-
Irastandolo, maridandolo o© simplemente interactuando con él, proponiendo
una cocteleria diferente, nunca pretenciosa pero si divertida. Nuestra labor no
empieza ni termina delrds de la barra, continua desde muy temprano con la
elaboracion artesanal en cocina de maridajes y otras preparaciones homema-
de", comenta Raimondo Palomba.

Sostenibilidad

El menu ha sido estudiado para utilizar las sobras de cocktail reutilizadas
como ingredientes de maridajes y viceversa, para tener como resultado un
“zero waste" que contribuya con aportar nuestro grano de arena al cuidado del
medio ambiente,









EL EQUIPO

EL ATELIER Y SU ARTESANO

La basqueda de la excelencia no debe tener limites y este es nuestro
objetivo cada dia, ya que ésto significa lograr que los clientes tengan una
impresion superior a sus expectativas previas.

Un cliente que al salir “no tiene motivos de queja”, quiere decir que no ha
experimentado la excelencia. En cambio, si sale con ganas de contar al
primero con quien se encuentre lo bien que ha sido atendido y servido,
ésla es una senal de haberlo conseguido.

Ademas, un buen Bartender debe tener un conocimiento profundo de los
cocktails y los destilados, saber su historia, su elaboracion y su mezcla
con el fin de ser objetivo y ofrecer un asesoria desinteresada y profesional
a cada cliente, dotandoles de una capacidad critica con el fin de que sean
ellos los que elijan qué quieren tomar y no se dejen llevar por modas.




No tenemos un perfil concreto, elegimos a las personas conociéndolas,
constatando en persona su carisma y actitud. En Atelier lo que mas
importa son los clientes y el servicio que se les proporciona, los
conocimientos en cocteleria se adquieren, la actitud no.

Cursos formativos internos continvos de é meses (anuales)
El origen del bar, el cocktail y el bartender, estudio de los destilados y los
licores y subcategorias con cata de todas las referencias en venta,
ademas de técnicas, categorias de cocktails ;organizacion y planificacion
de trabajo, servicio en sala o técnica de ventas, entre otras.

Formacién externa con los mejores profesionales del sector

Viajes organizados para el equipo

Vigjes a destilerias para conocer en profundidad el proceso elaboracion
de los destilados, rutas de bares y asistir a ferias internacionales para
conocer las dltimas tendencias.

Organizamos talleres, Masterclass para clientes y actividades “in situ” con
artesanos con el objetivo de que se conozca en primera persona los pro-
cesos de elaboracion de productos y se aprenda mas sobre
destilados y cocteleria con el objetivo de educar al cliente.
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Cristaleria en

un cocktail Bar
Petar Marinov




Origen del vidrio



Como se fabrica?



-100% reciclable infinitas veces

-No pierdes calidad al reciclar

-Agota menos recursos naturales a la hora de su fabricacion
-Reduce el gasto de energia

-Menor impacto medioambiental Vs otras industrias

-Ejemplo de eficiencia, estabilidad y sostenibilidad



Tensionado vs no tensionado



Utilizar vasos apilables?

Vasos de una sola pieza y temperaturas



La percepcion




