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Jerry Thomas,el 
padre de la Coctelería 



Sus Comienzos
• todo un innovador :


-1830 nació en Nueva York 
-Comenzó como marinero 
- 1850 propietario de bar,sería el 
primero de 4 bares 
-Obsesionado por el oro y los minerales 
preciosos 
-Una nueva manera de mezclar y crear 
recetas  
-Combinó nuevas creaciones con show 
-considerado como el profesor  
-Nuevas técnicas de 
mezclado,malabares y joyería  



Tocó el éxito 
• Publicaciones :


-Trabajó y asesoró hoteles (desde 1853) allí 
inventó nuevas recetas de bitters  
-1859 Realizó gira por Europa mostrando su 
técnica y cócteles  
-Sus recetas más importantes son el “Tom & 
Jerry” y “Blue Blazzer” 
-Blazzer se inventó para distraer a unos Ladrones  
-No le gustaba que copiaran sus cócteles  
- El primero en publicar un libro sobre receta y 
cocteles “The Bon Vivant’s companion or how to 
mix drinks” 1862 
-Le siguió en 1876 “ The Bartender Guide” con 50 
recetas y decálogo del bartender y la barra 
-Su último libro llegaría en 1887. 
-Falleció con 55 años de una apoplejía  
arruinando y solo

"primero tienes que sentir amor y 
pasión por lo que haces, luego, para 
despertar los cinco sentidos de las 
personas, primero tienes que 
despertar los tuyos y solo así seras 
un gran bartender".



• Contenidos :


-Ponche 

Egg Nog 
  
Julep  

Smash  

Cobbler 

Toddies & slings 

Shrub 

Destilacion  

Clarificados 







359,Cambio y 
evolución 

Antonio Garrido 







Formación en el 
bar:

éxito o frustración 

 Tony Navarro




















