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Los mejores
cocteles Tiki

Oriol Elias
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redientes Tiki
David Péerez

Clocktail



Pimento Dram

Embotellado y

etiquetado. Sin L i
frio +ron +
batidora
60 g pimienta de

Jamaica + 400g. azucar
morena + 400ml. Agua +

3. Sirope simple + 1 botella de ron blanco 2 15 dias +
Ron macerado + + batidora bote
mns::no bote hermético
hermetico + 30

dias




Orgeat

1.Reducirla "= = L0

bebida de

almendra al 50%
en el cazo

1 brick de "leche” de almendra +
300g. Azucar blanca + cascara de
naranja + cazo

3. Zest de naranja + 2. Anadir el azucar

dejar enfriar
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Falernum

1.Tostar frutos

Mezclar punto 2. + 3. sSecos +

especias +
Embotellar + sartéen
Frutos secos + especias +
jengibre + pieles de citricos + 1/4
botella Ron + 500g azucar +
250ml. Agua + 150 ml. Zumo

citrico + bote hermético + sartén 2. Mezclar con

_ jengibre + citricos
3. Hacer un sirope + Ron + 24/48 h
doble + exprimir el e

l
1
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Honey Mix

1. Miel / Agave / Melaza

Miel +
Liquido

Especias /
Agua ;
aahodvads Citricos / Tes

zumos / salsas
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Colibri Mix

2 partes leche de

coco + 1 parte
leche condensada

1.5 0z. Ron
macerado con
cacao y vainilla

1.5 oz Colibri mix Semillas de cacao

+ vainilla + botella
congelacion C ron dorado
afe???

Manteca de cacao

\/ Choco 70%




Ginger Beer

Botella plastico

Cortar
+ azucar + PRI
: jengibre
agua+ acido + con Bhil
Ginger bug P
2/3 dias
GINGER BUG

Jengibre + Agua + Azucar +
Bote vacio + papel cocina +
goma elastica 250ml. Agua +
o 50g. Azucar +
.A"a.d"' + bote + papel y
jengibre + atar con goma
azucar x 3 dias

Alimentar

Medio de

crecimiento +



