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Decalogo de un bartender

1-PASION Y CONTINUA FORMACION
2-CONOCIMIENTO DE LOS ARTICULOS DEL BAR
3-MANEJO DE LA CARTA

4-VISION NEGOCIO

5-BUENA PREVISION MISE EN PLACE
6-LECTURA DE CLIENTE

/-VELOCIDAD Y CALIDAD

8-COMPANERISMO
9-PROMOVER LA CULTURA DEL COCKTAIL

10-ESTANDARIZACION Y PRECISION



-Destacar
-Imagenes
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-No demasiadas hojas | Sgnin. G Richy
| !‘ Ginebra Tangneray N° Ten, sirope de jazmin, |

‘ lima kaphyr, gengibre, Sprite

-Menos es mas L A g i
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-Consonancia e P R |,
-Adaptacion al perfil y viceversa emaietes 1 W 1
-Cocteles para minoria y caché
-Activacion mediante cocktail del dia

-Medio y caducidad

-Espacio vs versatilidad

-Clasicos como punto de partida y sello

-Hola, que tal

-Inversion

-Publicidad

-Ley del 80-20




e ey e ——— =wa————

Caré
~Cldsico Origen 1,5€
Vanilla Capuchino 2,5€

Cae ﬁoﬂrre
-Frapuchino 3,5€
-Baileys Frappe €
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Kye Jack Damels Bourbon,

licor de mandaring, lima,
Sirope de a/mendra v Bitter de cacdo
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Capucana, agua de coco

lac he condensada, zumo de /ima,
Sirope deb'ensiére
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Haua de coco, lima, fresa
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Gin

by Eliay Bentolila

Vodta, lima, albahaca, Frambuesa,
azvicar, refresco de jengibre
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Ginebra, zumo de lima,

aziear,
W puré de fresa
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'fé?ai/a, 2urto de lima & pomelo,
Sirope de ¢ipotle y carela,
Soda de pomelo
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lira, Sirope de pirventos
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bitter de pomelo, espuma de citricos
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Ysabel Kegina Brandy
Sirope de '?/Ia/'d//a de’ Ma ASCary
;2125.50(1, freta de la p 15
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Coclial € 2
ocilal -+ Moet & Chandon benjarmin 20€
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by Sarnage

“ by Paradliso Barcelona
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ﬁ%’zn/n de rares, ping,
imay Sirope tropical
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Cachaga Capucana, eSpinacas,
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Jengidre, lima y Sirepe de al mendra
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(,"e;yy,i,p Hanara
Licor de plitare sin alechel, zumeo trepical,
Zumo Naranja, fruta pasidn, lima

Cale Jeve

TSnica de caté, agave, lima
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Pira, coco, jenqidre, lima,
= Ccrema de chocolale blanco

-Oreo. s€

' Foealsate

-Donuts s€

~Pink Panther s€

Sessllies Cyoghuas
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~Brecga/ € Boatecler €

~Bac ardi & ~Bombas Sap/ire F€
~Selcc Teresa pf ~driens 12, P
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~Stlewvarna 2 €
~Brecqa) ENCravig/o §€
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~Boad/es €

~lFin Kiveas €
~Neowrdes €
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Ty Mare P
~Ldondorn N €
~Mepdin Millers 7€
~ S DS ATl 1O0€

—CF Viere 1O€
~ANpere 17
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Or{?'nu/ Derk €
~Zaraea 23. 10€
~Barceald TLapperia/ 10€
~Beapcald Onix 12€
~Sarnla Teresc Y fPh. 12€
~Dorado 15, 12€
~Zacapra XO. 19€
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~Pini & coco s€
~Fresa & pldtanc €
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~7é Moruno 2,5€
~Te Pafistani 2,5€

Dee Jea
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~Pomelo Kosa €
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sl pile Labe! €

~Tolinme sla/fer

red labe/ €

T ireve edc/fer
Black Label! P

Koa & Coe 7€

G i 12, 10€
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~ O pvas. 1o

~Cepdfice O€

~Lagavedin 12

~Alearciller 12 12€
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~ M5 15€

“Yarraxzaki 15€

A 19

T e tdca/fer
Blete lobel/ 35€

~Follr rosSes S€
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~Beellait Kire. 10€
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~Jacf Damvels €
~Tac b Darvels Ko 9
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Speakeasy

Jazz Cluby & Cocktails

CUCUMBER
ST. GERMAIN
3 CUP

Ginebra Hendricks, St.Germain Eldelflower
liquor, pepino. 3 2

SOUTHSIDE FI1ZZ
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Ginebra tanqueray
zumo de lima
hierbabuena, top de soda

Gin Mare
Maraschino
zumo de lima
& crema de violeta

PINK LADY

 o—

L [7€]

Ginebra Tdnqueray Ten
mix de citricos
granadina casera
sirope de lichi

Ginebra Bombay Saphire
Cherry brandy
Burlesque orange bitters
zumo de pifa

top de soda

AGED NEGRONI

Gin Mare
Carpano Férmula Antica
Campari Bitter
esencia de barrica

KRAKEN AND STORMY

% Ron Dark Kraken especnado
Ginger Beer & Lima.

Ron Havana
Club 3 anos

&
‘ zumo de pomelo
J Maraschino
e lim6n
RN azdcar
[7€] demerara
MOJITO PROHIBITIONX
DE LA ZOMBIE #2
BODEGUITA Ron Barcel6 afejo
Mamajuana

zumo de pifia
miel de aziicar de cana
sirope de almendras

Ron Havana Club
3 afnos
hierbabuena
limén, azdcar
top de soda

% 7’\‘% i\\‘wﬁ@@‘}%‘ %t’i
% N MAI TAI §

Ron de Martinica  \2
Ron de jamaica <450

zumo de lima ‘e\;‘"@w
[7€] sirope de Orgeat ¢
Cointreau
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Speakeasy

Jazz Club & Coekiails
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Bourbon Buffalo Trace
sirope de azicar de cafa
menta fresca

SAZERAC
“NEW ORLEANS”

[7€] Scotch Whisky
=, cherry liquor
zumo de naranja
Martini Rojo
aromatic
scrappy bitters

Whisky de centeno
peychauds bitters
spray de absenta
lemon twist

[7€]

ROB ROY
Glenlivet 12 anos
Carpano
Formula Antica
bitter de angostura

‘\a LYNCHBURG LEMONADE

Whiskey Tenesse

Jack Danields

triple seco

[7€] refresco de ginger
/soda/limon

MOSCOW MULE
Vodka Ketel One
lima natural

azucar blanco
jengibre carbonatado

[7€]
LONG ISLAND

EXPRESO MARTINI

Vanilla Vodka
Nespresso lungo forte

Frangelico "
licor de café Todo
El alcohol
del bar
+

Coca-Cola

[7€]
STRAWBERRY
COLLINS

Vodka Grey Goose " [8€]
fresas de temporada ‘««

peychauds bitters
Cointreau
top de Perrier

Champagne
vodka
St. Germain



Anadir:
-publicidad
-historia del local




Anadir:
-matices
-tipo de copa
-nivel alcohdlico

JUILA Y REFRES( DE POMELO GINEBRA, MARRASCHINO, CREMA DE ETA c It CA t ES UN EQUILIBRIO DE AMA 5. DULCE 4 CLASICO BALAN )E VODKA CON ZUMO DE CO MUY GASTRONOMICO. EMBLEMA
EFRESCANTE > P NTE Y ¢ MNOTAS DUICES \ RESCC 3RE ACIDOS, BANADO CON UN GRAN RO TOMATE, ANADIDO DE CHIPOTLE DE LA COCTELERIA PERUANA, COMB
Y POCO CONOX PARA TOMAR ANTE COMER, D o 7\ DA LA ME MANERA DE PROBAR UN DESTILADC RABANILLO PICNATE SCO, LIMA, AZUCAR, CLARA Y Ar

EMBLEMA DE LA COCTELERIA TIKI OCTEL CON J Y POME COCTEL CON MEZC . COC )E LO MAS TRENDING DESDE COCTEL S RG T C N E MOJITO DIVERTIDO Y GASTRONOMICO
MEZCLA DE RONES, ESPECIAS iC VIENE ACOMPANA ON NACH ARASIL CON CACHACA, AGUA DE COCO Y LECHE PIMIENT A 3 S RA, ALBAHACA
Y FRUTAS Y GUACAMOLE CONDENSADA. DI STIVO © DE MEDIA TARDE )E S o TOMATE CHERRY
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Clarificados

TIPS CLAVE
1. La clarificacion es el proceso de eliminar particulas suspendidas de liquidos "poco claros".
2. El uso de la clarificacion afectara sin duda el sabor del liquido, para bien o para mal, y alterara su textura.

3. Hay varios métodos para esta técnica; Los principales métodos utilizados para cocteles o para cocinar son:
clarificacion de filtro, clarificacion de gel y clarificacion gravitacional.

4. El washing de leche se remonta a la década de 1700, a través del famoso pensador estadounidense Benjamin
Franklin, un conocido admirador del uso de este proceso.

5. El método se uso para suavizar los destilados populares de esa época, que eran mucho mas duros de lo que
estamos acostumbrados hoy.

LECTURAS QUE RECOMENDAMOS:

“The cocktail Codex”(Alex Day, Nick Fauchald & David Kaplan; 2018)

“Liquid Intelligence”(Dave Arnold; 2014)

“Batched & bottled” (Noel & Max Venning; 2018)



Clarificados
TIPOS DE CLARIFICACION

Para los creadores de cdcteles modernos, existen tres métodos
centrales para clarificar liquidos:

1) Clarificacion del filtro: utiliza filtros para bloquear particulas,
permitiendo que pase liquido transparente para obtener el resultado
deseado.

2) Clarificacion de gel: las particulas se aislan y quedan atrapadas en = o
un gel, y las transparentes son inducidas a filtrarse a través de un
proceso llamado sinéresis y las nubes turbias quedan en el gel. “

3) Clarificacion gravitacional: separando por densidad, usando
herramientas como un centrifugador, la gravedad se usa para permitir
que las particulas se separen del liquido.

Esta vez, examinaremos la clarificacion con filtro y como usarlo para
obtener resultados “claramente” excelentes en u barra.

fuente:
https://www.diageobaracademy.com/es_LAC/news/trends/clarificacion-de-cocteles/
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MENOS AZUCAR ‘ '
SIMPLIFICARLAMECANICADE TRABAJO A %
EXTRAERSABORESATRAVES ‘




MILK
PONCH

MANTENERELSABORLACTICO

EXPLORAREL SABORDESDE
OTRAPERSPECTIVA




SPIRIT:MEZCAL

CORDIAL
DE HOJA DE LIMA
KAFFIR

CORDA

DEHOJADEHIGUERA




